
Air Transat dévoile la troisième saison du 
Menu par le Chef Daniel Vézina dès le 1er mai.

Menu par le Chef Daniel Vézina

Les nouveaux repas peuvent être précommandés dès aujourd’hui auprès  
du Centre de réservations, au 00 800 87 26 72 81, et sur le site Web d’Air Transat.

Air Transat est fière d’annoncer l’édition été 2018 du Menu 
par le Chef Daniel Vézina. À découvrir : deux nouveaux repas 
mettant en vedette des ingrédients d’ici, bleuets sauvages 
et viande fumée, le retour de quatre plats parmi les favoris 
des voyageurs et de deux petits-déjeuners.

Les nouveaux repas, soit le filet mignon de porc aux bleuets 
du Québec et la poitrine de poulet façon cordon-bleu garnie 
de viande fumée, ainsi que les autres choix de ce menu 
été 2018 sont offerts en précommande dès aujourd’hui. 
Ils seront servis dès le 1er mai à tous les passagers en Classe 
Club et offerts à la vente aux voyageurs en Classe Économie. 

Rappelons que Le Menu par le Chef Daniel Vézina, qui compte 
deux choix végétariens, est offert gracieusement à tous les 
passagers de la Classe Club. En Classe Économie, les repas 
et leurs accompagnements sont offerts en précommande 
aux prix suivants : 12 € pour les petits-déjeuners et 20 € 
pour les dîners/soupers.

Petits-déjeuners : chaque repas est accompagné 
d’un croissant au beurre, d’un yogourt, d’un jus d’orange 
et d’un café.

Dîners/soupers : chaque repas est accompagné d’une 
assiette de fromages, d’un dessert et d’un verre de vin.

Vous êtes déjà au Canada


