Chef's Menu van Daniel Vézina

Air
transat

Air Transat onthult het derde seizoen van
het Chef's Menu van Daniel Vézina vanaf 1 mei.

Air Transat kondigt met trots de zomereditie 2018

aan van het Chef's Menu van Daniel Vézina. Reizigers
kunnen genieten van twee nieuwe maaltijden met twee
plaatselijke ingrediénten, bosbessen en gerookt vlees,
en bovendien van vier bekende favoriete gerechten

en twee opties voor ontbijt.

De nieuwe maaltijden, filet mignon van varkensvlees
met bosbessen uit Quebec en kip cordon bleu
gegarneerd met gerookt vlees, kunnen vanaf vandaag
naast de overige menu-opties van zomer 2018 vooraf
worden besteld. Deze worden vanaf 1 mei geserveerd
aan alle Club Class-reizigers en zijn tegen betaling
beschikbaar voor Economy Class-reizigers.

Het Chef's Menu van Daniel Vézina bevat twee vegetarische
opties en wordt kosteloos aangeboden aan alle Club
Class-reizigers. In Economy Class worden de maaltijden

en bijgerechten tegen de volgende prijzen aangeboden:
€12 voor ontbijt en €20 voor lunch/diner.

Ontbijt: Elke maaltijd wordt geserveerd met
een croissant, yoghurt, sinaasappelsap en koffie.

Lunch/Diner: Elke maaltijd wordt geserveerd
met een kaasplankje, dessert en glas wijn.

De nieuwe maaltijden van Daniel Vézina kunnen vooraf worden besteld door te bellen met ons
boekingscentrum via 00 800 87 26 72 81 of door een bezoek te brengen aan de Air Transat-website.

Canada begint hier




