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Nieuw zomermenu 2019
tijdens de viucht

Wij blijven onze maaltijdopties op vluchten verbeteren.
Daarom bieden wij per 1 mei 2019 een nieuw Bistro-menu aan
al onze passagiers op onze trans-Atlantische vluchten aan.
Hieronder vindt u onze laatste aanvullingen.

Wat is er nieuw in het Bistromenu

Vanaf 1 mei zijn er nieuwe keuzes in de Economy Class: een snack, een lekkernij en een veganistische
maaltijd, afhankelijk van de bestemming.

Vluchten binnen Canada die langer dan 3 uur duren en viuchten tussen
Canada en het zuiden

- Mexicaanse veganistische salade: Zwarte bonen, rode bonen, mais,
guacamole, gegrilde paprika's, rode uien, veganistische mayonaise,

Mexicaanse barbecuesaus

veganistische
salade

- Zoete en hartige schotel: Zwitserse, cheddar- en havarti kaas met
muesli pitabrood, vijgenjam en bittere chocolade

Warme maaltijden op trans-Atlantische viuchten

Vanaf 1 mei serveren we de volgende warme maaltijden gratis op alle trans-Atlantische vluchten
in de Economy Class

Van Canada naar Europa W
Keuze uit twee warme maaltijden, geserveerd
met orzosalade en dessert )

- Pasta arrabbiata: Pasta met pittige tomatensaus
met broccoli, bloemkool, kruiden en knoflook ‘

- Provencaalse kip: Malse stukjes kippenborst in
Provencaalse saus, geserveerd met orzo met broccoli
en gele en oranje juliennewortels

Provencaalse kip

Van Europa naar Canada
Keuze uit twee warme maaltijden, geserveerd met orzosalade en dessert:

- Penne met een romige saus van tomaat en wodka: Penne in een romige saus van tomaat en wodka, gegarneerd
met mozzarella, zongedroogde tomaten en peterselie

- Kipfilet met gemengde rijst en groenten: Gekruide kip in een romige saus, met rijst met worteltjes, groene erwten
en kruiden

Deze warme gerechten worden geserveerd met een glas rode of witte wijn.
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Nieuw gerecht van Daniel Vézina

We hebben ons chefmenu van Daniel Vézina
voor vliuchten tussen 1 mei en 31 oktober 2019 bijgewerkt.

Wat is er nieuw in het chefmenu van Daniel Vézina

We vinden het geweldig dat passagiers onze nieuwe gerechten kunnen proberen: Pacifische kabeljauwlende
gestoofd in tomaten- en rode pepersaus, met aardappels en gekonfijte uien, gekruide schorseneren, groene olijven
en ansjovistapenade gegarneerd met zwarte olijven.

Bovendien zullen vijf favoriete gerechten van de afgelopen seizoenen terugkeren samen met twee ontbijtopties.

Lunch/Diner*

- Nieuw: Kabeljauw op Portugese wijze

- Filet mignon van varken met bosbessen uit Quebec
- Shepherd’s pie met pulled beef

- Lasagne van gekonfijte eend

- Vegetarische moussaka

- Orzo risotto met kaas en tomaat

RaBEljadpeae Bortugese wijze *Elke maaltijd wordt geserveerd met een kaasschotel, dessert en

een glas wijn. Deze opties zijn beschikbaar op vertrekkende vluchten
tussen 09:00 en 09:59 uur.
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- Omelet met spinazie en basilicum
- Crépes met geitenkaas en gerookte zalm

*Elke maaltijd wordt geserveerd met een croissant, yoghurt,

= A R sinaasappelsap en koffie. Deze opties zijn beschikbaar op vertrekkende
Omelet met spinazie en basilicum vluchten tussen 06:00 en 08:59 uur in Economy Class en op
vertrekkende vluchten tussen 22:00 en 08:59 uur in Club Class.

Het chefmenu van Daniel Vézina is gratis voor alle Club Class-passagiers.

Het chefmenu van Daniel Vézina is in Economy Class verkrijgbaar voor €12 voor ontbijt en €20 voor lunch/diner.
Passagiers kunnen maaltijden van Daniel Vézina ten minste 72 uur véér vertrek bestellen door ons reserveringskantoor
te bellen op 00 800 87 26 72 83 of door de website van Air Transat te bezoeken.
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